
＊全て税込金額です。

800度の炎で旨味を封じ込め

られた食材は絶品。

【
と
ろ
ば
こ
】
と
は
、
ト
ロ
ー
ル
漁
船
で

網
揚
げ
さ
れ
た
魚
を
入
れ
る
箱
の
名
前
が

由
来
で
す
。
長
浜
漁
港
で
毎
朝
職
人
が
買

付
け
る
鮮
度
良
好
で
お
値
打
ち
価
格
の
極

魚
が
お
す
す
め
で
す
。
別
紙
メ
ニ
ュ
ー
で

の
目
利
き
オ
ス
ス
メ
を
お
見
逃
し
な
く
。

揚
物

笑焼き

◆

牛
タ
ン
の
藁
焼
き
炙
り

１
５
０
０
円

◆
枝
豆
藁
焼
き
大
炎
上

４
３
０
円

◆

う
ず
ら
煮
藁
焼
き

４
３
０
円

◆

新
鮮
サ
サ
ミ
藁
焼
き

４
５
０
円

体
調
が
優
れ
な
い
方
は
ご
遠
慮
く
だ
さ
い

◆

辛
子
明
太
子
藁
焼
き

４
９
０
円

◆

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
藁
焼
き

８
６
０
円

◆

ホ
ッ
ケ
の
開
き

８
６
０
円

◆

カ
ン
パ
チ
の
カ
マ

５
８
０
円

◆

グ
リ
ー
ン
サ
ラ
ダ

３
９
０
円

◆

山
芋
出
汁
醬
油
焼

４
２
０
円

◆

自
家
製
厚
揚
げ

５
２
０
円

◆

揚
げ
出
し
豆
富

５
３
０
円

◆

牛
タ
ン
ユ
ッ
ケ
風

６
３
０
円

◆

厚
焼
き
玉
子

６
５
０
円

◆

三
種
貝
盛
り

◆豚バラ １６０円

◆軟骨つくね １９０円

◆豚タン軟骨 １９０円

◆砂ズリ ２３０円

◆丸ハツ ２３０円

◆
竹
輪
磯
部

４
２
０
円

◆

大
根
の
唐
揚
げ

４
３
０
円

◆

皮
付
き
ポ
テ
ト

５
３
０
円

◆

手
羽
ポ
ッ
キ
ー

５
３
０
円

◆

若
鶏
の
唐
揚
げ

６
４
０
円

◆

わ
ら
じ
か
つ

８
２
０
円

◆

わ
ら
じ
か
つ
ハ
ー
フ

４
３
０
円

〆

◆

銀
シ
ャ
リ

２
２
０
円

◆

Ｔ
Ｋ
Ｇ

４
２
０
円

◆

明
太
し
ら
す
飯

６
１
０
円

◆

梅
茶
漬
け

４
９
０
円

◆

海
苔
茶
漬
け

４
９
０
円

◆

た
こ
わ
さ
茶
漬
け

４
９
０
円

◆

鮭
茶
漬
け

５
３
０
円

◆

に
ゅ
う
麺
（
温
・
冷
）

５
４
０
円

◆

檸
檬
に
ゅ
う
麺
（
温
・
冷
）
６
４
０
円

◆

竹
輪
磯
部
に
ゅ
う
麺

６
４
０
円

◆

梅
し
ら
す
に
ゅ
う
麺

６
４
０
円

◆

牛
し
ぐ
れ
緑
茶
に
ゅ
う
麺

７
５
０
円

甘
味

◆

玄
米
プ
リ
ン

４
２
０
円

◆

季
節
の
ア
イ
ス

４
２
０
円

◆イカ一夜干し

９７０円

◆エイヒレの炙り
５３０円

Ｐｒｏｄｕｃｅ ｂｙ Ａｚｕｍａｙａ ｇｒｏｕｐ 🐟🐟🐟🐟 ＧＮ１

【
に
ゅ
う
め
ん
】
と
は
、
奈
良
県
の
郷

土
料
理
で
、
素
麺
を
出
汁
で
食
べ
る
料

理
で
す
。
夏
は
冷
・
冬
は
温
が
お
す
す

め
で
す
。
さ
っ
ぱ
り
と
最
後
の
〆
に
ど

う
ぞ

海
鮮

笑
焼
き

串
焼
き

日
本
酒
蒸
し

７
５
０
円

洋
酒
蒸
し

７
５
０
円

選
べ
る
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

和
風
・
シ
ー
ザ
ー
・
胡
麻

◆

た
こ
わ
さ

◆

梅
ク
ラ
ゲ

◆

梅
水
晶

◆

ツ
ブ
貝
チ
ャ
ン
ジ
ャ

◆

カ
ツ
オ
酒
盗

◆

蛍
イ
カ
の
沖
漬
け

◆

ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
醤
油
漬

◆

浅
漬
け
盛
り

◆

旨
辛
き
ゅ
う
り

◆

ト
マ
ト
ス
ラ
イ
ス

◆

キ
ノ
コ
バ
タ
ー

◆

ガ
リ
塩
ト
マ
ト

◆

き
ゅ
う
り
梅
ワ
サ

◆

薬
味
冷
奴

◆

パ
リ
パ
リ
ピ
ー
マ
ン

◆

カ
リ
ー
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

３
２
０
円

３
２
０
円

３
２
０
円

３
２
０
円

３
２
０
円

３
２
０
円

３
２
０
円

３
８
０
円

４
３
０
円

４
３
０
円

４
３
０
円

４
３
０
円

５
１
０
円

５
３
０
円

５
３
０
円

５
３
０
円



魚 切れ数
刺身
醤油

刺身
塩

炙り
醤油

炙り
塩

胡麻和え
塩昆布
和え

梅和え 薬味和え
炙り霙
ポン酢

炙りマヨとろたく葱ポン酢 ユッケ 生姜醤油

活〆かんぱち背 ４

活〆かんぱち腹 ４

活〆真鯛 ４

生サーモン ４

とろ〆鯖 ４

本まぐろ ２

菜の花　天婦羅　１３０円

茄子・椎茸・ピーマン・カボチャ 筍　天婦羅　１８０円

大葉・人参・舞茸・平茸・ガリ(甘酢生姜) スナップエンドウ　天婦羅　１３０円

　　　　　　　　　塩茹で　２９０円

アスパラ　天婦羅　１６０円

海老・烏賊 春野菜とフルーツのサラダ　５５０円

春野菜の海鮮炒め　５８０円

旬の魚の藁焼き　５３０円

サザエの壺焼き　６１０円

１１０円

１６０円 白身・鶏肉・豚バラ・まるで蟹・半熟卵

　２２０円

下記より魚と、食し方をお選びください！㋣マークは目利き職人のオススメです。

あて刺し全品３９０円

天婦羅(1ネタから注文可能)

春のお薦めお品書き

＊全て税込金額です。


